
P I Z Z A  B I A N C A
PREZIOSA
Crème de champignons à la truffe d’été, bolets, mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève », 
jambon de Parme, copeaux de parmesan reggiano

29

QUATTRO FORMAGGI
Mozzarella, provola fumée, parmesan reggiano, gorgonzola

24

BOSCAIOLO PAZZO
Mozzarella, champignons de Paris, courgettes, speck et fromage taleggio speck, pesto au basilic et 
tomates séchées

26

BRENNERO
Mozzarella, gorgonzola au mascarpone, chicorée sauvage rouge, speck, sauce balsamique et noix

26

V E G A N E
POSITANO
Sauce tomate de San marzano, câpres, olives noires, sauce à l’ail et persil, zestes de citron

22

GIARDINO D’ESTATE
Sauce tomate, tomates concassées, courgettes, aubergines au four, oignons rouges, roquette et olives 
vertes

24

C A L ZO N E
IL TIPICO
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit, champignons de Paris

26

IL CASARO
Sauce tomate de San Marzano, ricotta, pecorino, courgettes et saucisses

23

R O L LO
L’INDIGNATO
Mozzarella, crème d’artichauts, salami piquant et champignons de Paris

24

PLACIDO
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, mélanges de légumes et jambon cuit

24

P I N S A  R O M A N A
REGINA MARGHERITA
Sauce tomate, tomates pelées San Marzano, mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève » et 
basilic

24

PARANZA
Mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève », artichauts, crevettes, avocat et roquette

28

MODENESE
Mortadelle, fromage stracchino, courgettes, concassé de pistaches et crème balsamique

29

L’AMATRICIANA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève », tomates séchées, 
guanciale italien et fromage pecorino romain

27

également sans gluten + 2.-



P I Z Z A
MARGHERITA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, basilic

16

PARMA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon de Parme

25

NAPOLI
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, anchois, câpres

21

FIOR DI COTTO
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit

23

BUFALINA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella de bufala campana, tomates cerises, basilic

24

BURRATA
Sauce tomate de San Marzano, jambon de Parme, tomates cerises, burrata de « Casamozzarella Genève »

28

CAPRICCIOSA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit, artichauts, champignons de Paris

23

QUATTRO STAGIONI
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit, artichauts, champignons de Paris, saucisse

24

DIAVOLA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, salami piquant

22

MEDITERRANEA
Sauce tomate, tomates pelées de San Marzano, mozzarella, salami piquant, pecorino, olives noires, 
roquette

25

VEGETARIANA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, légumes grillés

24

STRACCHINO
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, roquette, fromage stracchino, jambon de Parme, copeaux 
de parmesan

28

MAREGGIATA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, thon, poivrons épicés, oignons rouges et pain croquant au 
persil

25

PARMIGIANA
Sauce tomate, tomates pelées de San Marzano, mozzarella, aubergines, parmesan, basilic frais

24

PIZZA KIDS EN FORME D’ANIMAUX
Pizza margherita ou pizza jambon cuit

14

E X T R A
Pâton avec farine biologique Khorasan + 2
Pâton intégrale + 2
Pâton sans gluten + 2
Mozzarella sans lactose + 3
Extra ingrédient + 1,50
Extra charcuterie + 3
Extra jambon cru ou Bresaola + 4

(Les extras ne s’appliquent pas à la pizza margherita)

A N T I PA S T I
BURRATA & SALMONE
Burrata de «Casamozzarella Genève» avec Saumon marinée aux 5 epices servi avec courgettes aux lime 
et menthe

25

LA PARMIGIANA DELLA NONNA
Aubergines à la parmesane traditionnelles, gratinées au four

19

LA CAPRESE
Caprese classique avec tomates et mozzarella fiordilatte de «Casamozzarella Genève», origan et basilic, 
servie avec Jambon de Parme

25

TAGLIERE DI SALUMI
Assortiment de charcuterie des meilleures régions d’Italie sur planche, servi avec de la focaccia des 
Pouilles

25

I N S A L AT E
ENTREE PLAT

INSALATA VERDE
Mélange de pousses de salade

6

INSALATE MIXTE
Salade avec tomates, concombre et radis rouges

8

INSALATA CESARE
Mélange de pousses de salade, parmesan reggiano, poitrine de poulet cuite à basse tem-
pérature, sauce Césare maison et croûtons de pain

12 22

INSALATA DI POLPO
Salade de Poulpe, pommes de terre, olive taggiasche, tomate cerise, orange et huile d’olive 
extra vierge aromatisée a l’ail.

14 24

PA S TA  & C U C I N A
SCIALATIELLI GAMBERI & BURRATA
Pâtes napolitaines à la sauce aux crevettes, servies avec un fromage filé des Pouilles, parfumé à l’orange 
et basilic

29

RIGATONI “RUMMO” ALLA CARBONARA
Pâtes, guanciale, oeuf, pecorino romain et poivre

24

TAGLIATELLE ALLA BOSCAIOLA
Pâtes fraîches, sauce au bœuf et tomates pelées cuites lentement selon la tradition émilienne, champi-
gnons et Parmigiano Reggiano.

24

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
Feuilles de pâte aux œufs, sauce au bœuf, béchamel et parmesan, tomates pelées cuites lentement 
selon la tradition émilienne

25

LASAGNE VEGETARIENNE
Feuilles de pâte aux œufs et epinards, légumes mélangés (epinards, petit pois, courgettes et basilic), 
béchamel et Parmigiano Reggiano

24

PASTA KIDS
Bolognaise ou huile parmesan ou sauce tomate.
Spaghetti ou penne

14

TAGLIATA (200 GR)
Faux filet de bœuf servi avec salade de roquette, grana, tomates semi-sèches, légumes grillés de saison 
et une réduction de vinaigre balsamique aux fruits

36


