
P I Z Z A  B I A N C A
PREZIOSA
Crème de champignons à la truffe d’été, bolets, mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève », jambon de Parme,
copeaux de grana padano

30

QUATTRO FORMAGGI
Mozzarella, provola fumée, grana padano, gorgonzola

24

BOSCAIOLO PAZZO
Mozzarella, champignons de Paris, courgettes, fromage taleggio, pesto au basilic et tomates séchées

26

BRENNERO
Mozzarella, poires Williams, gorgonzola au mascarpone, noix et speck

25

CAPRINA
Mozzarella, fromage de chèvre, foie gras, roquette et miel mille fleurs

26

EMILIANA
Mozzarella, pommes de terre, romarin, mortadelle et pistache

25

NERANO
Crème de courgette, crème fraîche, courgettes grillées, copeaux de grana padano et basilic frais

22

PIZZA TRICOLORE
Mozzarella fior di latte, tomates cerises et roquette

22

PIZZA FOCACCIA
Huile, origan, jambon de Parme, roquette, tomates cerises, copeaux de grana padano

24

V E G A N E
POSITANO
Sauce tomate de San Marzano, câpres, olives noires, sauce à l’ail et persil, zestes de citron

22

VEGGY
Sauce tomate, aubergine, courgette, poivrons, oignons, olives noires, champignons, tomates olivettes, roquette

22

C A L ZO N E
IL TIPICO
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit, champignons de Paris

24

IL CASARO
Sauce tomate de San Marzano, ricotta, pecorino, courgettes et saucisses

25

P I N S A  R O M A N A
REGINA MARGHERITA
Sauce tomate, tomates pelées San Marzano, mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève » et basilic

24

PARANZA
Mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève », artichauts, crevettes, avocat et roquette

28

NORVEGESE
Huile, roquette, burrata, saumon mariné et noix

30

L’AMATRICIANA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève », tomates séchées, guanciale italien
et fromage pecorino romain

27

L’INDIGNATA
Crème d’artichaut à l’ail et au persil, bacon croustillant, cime di rapa, mozzarella de bufflonne et basilic

27

P I Z Z A  K I D S
PIZZA EN FORME D’ANIMAUX
Pizza margherita ou pizza au jambon en forme d’animaux.

14

également sans gluten + 3.-
Pour des informations détaillées sur les allergènes dans les plats, veuillez vous adresser à notre personnel qui vous renseignera volontiers N Y O N  -  F R A N Ç A I S



S P E C I A L I TÀ
FILETTO DI MANZO
Filet de boeuf et sa sauce, pommes de terre au four, légumes de saison

45

BURGER CLASSICO
Burger de boeuf 180gr, pain au sésame, tomate, salade, cheddar, guanciale croquant, servi avec pommes de terre frites

25

POLPO MARCHIATO
Poulpe grillé servi avec une salade du chef, oignons cébettes, pignons de pin, poivron rouge doux et fenouil

25

SPECIALITA KIDS
Escalope de poulet et pommes de terre frites

13

P I Z Z A
MARGHERITA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, basilic

17

PARMA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon de Parme

26

NAPOLI
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, anchois, câpres

21

FIOR DI COTTO
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit

23

BUFALINA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella de bufala campana, tomates cerises, basilic

24

BURRATA
Sauce tomate de San Marzano, jambon de Parme, tomates cerises, burrata de « Casamozzarella Genève »

28

CAPRICCIOSA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit, artichauts, champignons de Paris

23

QUATTRO STAGIONI
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit, artichauts, champignons de Paris, saucisses

24

DIAVOLA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, salami piquant

23

MEDITERRANEA
Sauce tomate de San Marzano, tomates cerises, mozzarella, salami piquant, pecorino, olives noires, roquette

25

VEGETARIANA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, poivrons, courgettes et aubergines grillées

24

STRACCHINO
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, roquette, fromage stracchino, jambon de Parme,  copeaux de grana padano

28

MAREGGIATA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, thon, poivrons épicés, oignons rouges, huile à l’ail et persil

25

PARMIGIANA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, aubergines, parmesan, tomates cerises et basilic frais

24

CAMPANIA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, basilic, salami piquant, scamorza et cime di rapa

25

TENTACOLO
Sauce tomate de San Marzano, huile à l’ail et persil au parfum de citron, poulpe, olives Taggiasche, tomates olivettes et ricotta

30

E X T R A
Pâton avec farine biologique Kamut + 3 Extra ingrédient + 1,50
Pâton sans gluten + 3 Extra charcuterie + 4
Mozzarella sans lactose + 3 (Les extras ne s’appliquent pas à la pizza margherita)

A N T I PA S T I
ENTREE PLAT

LA BURRATA E LE BRUSCHETTE
Burrata accompagnée de bruschette du moment

18

LA PARMIGIANA DELLA NONNA
Aubergines à la parmesane traditionnelles, gratinées au four

19

TARTARE DI FILETTO DI MANZO
Tartare de filet de bœuf au couteau, cornichons, échalottes, câpres et jaune d’œuf, pain toasté aux 5 céréales, salade de saison

20
100gr

34
150gr

LA CAPRESE
Caprese classique avec tomates et mozzarella fiordilatte de «Casamozzarella Genève», origan et basilic, pain toasté

17

TAGLIERE DI SALUMI
Assortiment de charcuterie italienne, servi avec de la focaccia des Pouilles

16 30

TAGLIERE DI FORMAGGI
Assortiment de fromages italiens, servi avec de la focaccia des Pouilles

12 22

I N S A L AT E  & V E R D U R E
ENTREE PLAT

INSALATA VERDE
Mélange de pousses de salade

7

INSALATA MISTA
Salade iceberg, laitue, radis, carottes, concombre et sauce italienne vinaigrée

8

INSALATONA
Salade verte, tomate, concombre, oignon, maïs, olives noires, carottes, thon

18

CAMPAGNOLA
Mélange de légumes au four, fromage de chèvre au vinaigre

18

INSALATA CESARE
Mélange de pousses de salade, grana padano, poitrine de poulet cuite à basse température, sauce César
maison et croûtons de pain

12 22

INSALATA DI GAMBERI A LA SOJA
Salade de crevettes flambées au soja sur salade mixte et fruits rouges, avocat, noisettes, huile au persil et à l’ail

13 25

PA S TA
RIGATONI ALLA CARBONARA
Pâtes, guanciale, œuf, pecorino romain et poivre

24

TAGLIATELLA ALLA BOLOGNESE
Ragoût de boeuf façon bolognese

24

PACCHERO ALLA LUCIANA
Poulpe, olives Taggiasche, oignons rouges, sauce à la tomate olivette

27

FUSILLONI ALLA NORMA
Fusilloni à la sauce tomate, aubergine frite, tomates cerises, ricotta salée et basilic

23

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
Gnocchi gratinés à la sauce tomate, basilic, mozzarella et grana padano

20

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
Feuilles de pâte aux oeufs, sauce au boeuf, béchamel et grana padano, tomates pelées cuites lentement selon la tradition émilienne

25

LASAGNE VEGETARIENNE
Feuilles de pâte aux oeufs, sauce de légumes mélangés, béchamel et grana padano

24

PASTA KIDS
Bolognaise ou sauce tomate. Spaghetti ou penne

14
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25
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Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon de Parme

26
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Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit

23
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Sauce tomate de San Marzano, mozzarella de bufala campana, tomates cerises, basilic

24
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Sauce tomate de San Marzano, jambon de Parme, tomates cerises, burrata de « Casamozzarella Genève »

28
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Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit, artichauts, champignons de Paris
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Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, jambon cuit, artichauts, champignons de Paris, saucisses

24
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Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, salami piquant

23

MEDITERRANEA
Sauce tomate de San Marzano, tomates cerises, mozzarella, salami piquant, pecorino, olives noires, roquette

25

VEGETARIANA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella, poivrons, courgettes et aubergines grillées
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24

PASTA KIDS
Bolognaise ou sauce tomate. Spaghetti ou penne

14



P I Z Z A  B I A N C A
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24

IL CASARO
Sauce tomate de San Marzano, ricotta, pecorino, courgettes et saucisses

25
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REGINA MARGHERITA
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24

PARANZA
Mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève », artichauts, crevettes, avocat et roquette

28

NORVEGESE
Huile, roquette, burrata, saumon mariné et noix
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L’AMATRICIANA
Sauce tomate de San Marzano, mozzarella fiordilatte de « Casamozzarella Genève », tomates séchées, guanciale italien
et fromage pecorino romain
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L’INDIGNATA
Crème d’artichaut à l’ail et au persil, bacon croustillant, cime di rapa, mozzarella de bufflonne et basilic

27

P I Z Z A  K I D S
PIZZA EN FORME D’ANIMAUX
Pizza margherita ou pizza au jambon en forme d’animaux.

14

également sans gluten + 3.-
Pour des informations détaillées sur les allergènes dans les plats, veuillez vous adresser à notre personnel qui vous renseignera volontiers N Y O N  -  F R A N Ç A I S



NOS SUGGESTIONS DE SAISON

A N T I PA S T I
MILLEFOGLIE DI MELANZANE
Aubergine grillée, mozzarella fior di latte, tomates, origan, basilic, accompagnée de jambon cru

12.- 22.-

VITELLO TONNATO
Fines tranches de veau mi-cuit, sauce au thon, roquette et parmesan

16.- 26.-

TARTARE DI PESCE BIANCO
Tartare de dorade et mangue, coulis, chips de pain, céleri glacé et sésame noir

12.- 
1 0 0 g r

22.- 
2 0 0 g r

PROSCIUTTO ET MELONE
Jambon cru et melon

17.-

I N S A L AT E
INSALATA CAPRESE
Salade verte, mozzarella cerise et tomates cerises

18.-

INSALATA DI SALMONE MARINATO
Salade verte, saumon mariné, burrata, noix, sauce au balsamique et croûtons de pain

23.-

INSALATA QUINOA
Quinoa blanc, grenade, concombre, assortiment de tomates, pistache, pousses d’épinard, avocat, sauce moutarde et 
vinaigre de pomme

19.-

PA S TA
SCIALATIELLI AI GAMBERI E BURRATA
Scialatielli aux gambas, safran, courgettes, basilic, citron et burrata

29.-

TAGLIOLINO AL NERO DI SEPPIA
Tagliolino à l’encre de seiche, fèves, petits pois, oignons, concassé de tomate et basilic, pignons

22.-

RISOTTO ALLE ZUCCHINE
Risotto aux courgettes, fromage stracchino et citron vert

24.-

S P E C I A L I TA
FILETTO D’ORATA ALL’ISOLANA
Filet de dorade all’isolana, pommes de terre au four et sauce aux câpres, oignons, olives Taggiasche, concassé de toma-
te et citron

26.-

MAXI BURGER
Maxi burger de boeuf suisse 180gr, foie gras, guanciale croustillant, oignons caramélisés, fromage, salade, tomate, 
accompagné de pommes de terre frites

36.-


